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Le viticulteur de Chablis, amateur de belles choses, qu'elles soient culinaires ou
architecturales, a racheté tout un quartier de Chablis pour preserver le patnmome.

I)aniel-l'itienne Defaix,
<« made in » Chablis

- « gue’guerre »
. ﬁ Laura duré pres de
: deux ans. Deux
4 années durant lesquel-
les Daniel-Etienne Defaix se sera
battu pour sauver un peu d’ame de
Chablis, un Vlllage dans lequel il a
grandi. Ici, dans ce paté de 15 mai-
sons du centre-ville datant pour cer-
taines du IX® siecle, qu'il a finalement
entierement racheté. Mais qu'im-
porte si le viticulteur de Chablis s’est
alors retrouvé avec des « ruines », il
n'était pas question de laisser ses caves
millénaires devenir les sous-sols d'un
supermarché.

Aujourd’hui, le restaurant La Cui-
sine au vin et la boutique, qu'’il a
ouverts dans larue Auxerroise, al'en-
trée du centre-ville lui donnent rai-
son. Grace a un gros investissement,

qu'il préfere passer sous silence —
« Dans le secteur du tourisme, il vaut
mieux parler de plaisir que de chiff-
res », dit-il -, le batiment a retrouvé
toute sa valeur patrimoniale. Il faut
dire que le viticulteur n'a pas fait les
choses au hasard. Passionné d’ar-
chitecture, il a réussi a convaincre 26
compagnons de restaurer ces fon-
dations qui ont plus de mille ans.
Aujourd’hui, les sept caves commu-
niquent entre elles grace a de peti-
tes nefs qui recréent des espaces pri-
vatifs et offrent un peu d'intimité aux
clients de ce restaurant vigneron. Un
réve de gosse pour cetamoureuxdes
bonnes choses.

La cuisine a d’abord été confiée a
un ancien étoilé, Patrick Bouloton.
Passé par les pianos du Chateau de
Castel-Novel, en Correze, et du Pra-
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long Courchevel 1850, le chef a ici
tout pour bien faire : un jardinier per-
sonnel s'occupe du potager— tout en
bio - et lui offre 'opportunité de tra-
vailler avec des produits frais et de
saison. Ici, tout a ét€ pensé pour faire
de cet établissement un lieu a part.
Le mobilier, volontairement acidulé
aux couleurs locales, a été confié ade
jeunes designers qui aujourd’hui
exposent un peu partout.
Conscient tres tot du potentiel de
I'cenotourisme, en particulier a Cha-
blis—il a ouvert son premier caveau
dégustation en 1987 - Daniel-
Etienne Defaix a méme poussé le
bouchon jusqu’a s'offrir 'Hotel des
Lys, un établissement de 38 cham-
bres a I'entrée de la vieille ville.
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